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Resultados de Aprendizaje:
APLICAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LA
INDUSTRIA ALIMENTARIA, CONFORME A NORMATIVA.

Competencia:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON PROCEDIMIENTO TECNICO Y NORMATIVA DE ALIMENTOS

FECHA: 19 [04]2025

PRESENTACION: Con esta lista de chequeo se evalda el grado de DESEMPENO

Nombre Del Aprendiz: APRENDIZ 1: APRENDIZ 2: APRENDIZ 3:
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CRITERIOS DE EVALUACION:

DESEMPENO X PRODUCTO [_]

APRENDIZ APRENDIZ 3

1

APRENDIZ 2

APRENDIZ 4 APRENDIZ 5 APRENDIZ 6

N[ INDICADOR

Sl NO Sl NO Sl NO

sl NO Sl NO Sl NO

Presenta el uniforme en condiciones decorosas de aseo y limpieza
segun procedimiento de la empresa y legislacién sanitaria vigente.

4

Reporta los sintomas de enfermedades que puedan ocasionar riesgos de
inocuidad en los alimentos, seglin procedimiento establecido y legislacion
sanitaria vigente.

Realiza el lavado de manos de acuerdo con el método establecido en el
instructivo_y normatividad vigente.

Aplica habitos de higiene en la presentacién personal seguin
procedimiento de la empresa y legislacién sanitaria vigente.

Manipula los productos segun su naturaleza, de acuerdo al
procedimiento establecido y legislacién sanitaria vigente

Mantiene los equipos y/o utensilios limpios y desinfectados, segun el
programa de limpieza y desinfeccién de la empresa

Porta la dotaci6n asignada segun procedimiento establecido y legislacién
sanitaria vigente
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Resultados de Aprendizaje: Competencia:
APLICAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LA INDUSTRIA | MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON PROCEDIMIENTO TECNICO Y NORMATIVA DE ALIMENTOS

ALIMENTARIA, CONFORME A NORMATIVA.
APRENDIZ 3:
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FECHA: 20 )04 ] 2.023 PRESENTACION: Con esta lista de chequeo se evalta el'grado de PRODUCTO
CRITERIOS DE EVALUACION: DESEMPENO PRODUCTO X
APRENDIZ APRENDIZ 2 APRENDIZ 3 APRENDIZ 4 APRENDIZ S APRENDIZ 6
1
N| INDICADOR SI NO SI NO SI NO Sl NO SI NO Sl NO
1 | La presentacién personal del manipulador de alimentos cumple con los & X vm y\ X v
parametros establecidos en la legislacién vigente
2 | La dotacién del manipulador de alimentos pemite visualizar la limpieza
segun legislacion sanitaria vigente. X X 4 Y pre Y
3 | Los examenes médicos vigentes demuestran aptitud para manipular v - X X X
alimentos de acuerdo con nomatividad vigente X
4 | Las manos se encuentran limpias y sin afecciones de acuerdo con la
normatividad vigente. \ﬁ X *~ Y A x
5 [ Los accesorios personales no son portados en el 4rea de proceso de
acuerdo al procedimiento establecido ~ V\ X Y x< v
6 | La cofia la usa correctamente de acuerdo con la normatividad vigente ' < £ " Y x
7 | Eltapabocas que usa es desechable segun normatividad vigente. v x vd > ~ N
JUICIO EVALUATIVO: A (Aprobd) con min 5 indicadores; NA (No
Aprobd) % A I N s A
Firma de Instructor: Firma del Aprendiz 1 Firma del Aprendiz 2. Firma del Aprendiz 3
.07.” ) 22— \
/o&o \iclka Pamiver ¥ o?b . ﬁowiwnaﬂ G.
v Firma del Aprendiz 4 Firma del aprendiz 5 Firmé del aprendiz 6
?\w@.\ § § %\ @o rﬁ.%b %«
# ]

Sonesy Troue s

Powered by CamScanner



https://digital-camscanner.onelink.me/P3GL/w1r4frhy

